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MONTAGNA 

GRANDE

Sono comprese le 
località di Casal 
Monaco, Agnone e 
Ala di Corvo

Le fascie altimetriche 
interessate sono 
quelle dei 200 – 300 
metri s.l.m. e 300 -
400 metri zona 
Casal Monaco.

Escursione Termica 
Da 14 – 15 °C  a
      15 – 16 °C   
Indice di aridità
Temperato Caldo 
Evaporazione 
140 -150 mm
Evapotraspirazione 
800 -900 mm
Precipitazione
500 – 600 mm
Precipitazioni medie annue
20 – 30 mm
Somma dei Gradi Giorno 
1200 - 1400 
Temperature Massime
30 – 32 °C  
Indice di Umidità di 
Thorntwaite
Semiarido 

Regosuoli, suoli 
bruni e/o suoli 
bruni vertici, suoli 
alluvionali e/o 
Vertisuoli, Rocia 
affiorante, terra 
rossa , suoli bruni o 
calcarei 

La zona di Casale 
Monaco, Agnone 
Bassa, Chinea, Ala 
Di Corvo  poste 
tutte attorno la 
montagna boscata 
sono molto fertili e 
coltivati a vigneto 
con poche superfici 
a seminativo 
associato a Vigneto 

L’unità di paesaggio 
“ Montagna Grande” 
è la prova della 
continuità tra la 
montgna di Erice, di 
Monte Sparacio, di 
Bosco Scorace. E’ la 
parte alta di Trapani.
I vigneti attorno la 
Montagna 
interessano le fertili 
terre di Casal 
Monaco, Agnone ed 
Ala di Corvo.

Catarratto, Ansonica o 
Insolia, Grecanico, 
Grillo,   Sauvignon per 
la produzione 
soprattutto della 
tipologia
“Erice” Vendemmia 
tardiva Sauvignon,  
Zibibbo per la 
produzione delle 
tipologie
“Erice” Vendemmia 
tardiva  Zibibbo, 
“Erice” Moscato,
“Erice” Passito,   
“Erice”  Spumante 
nella tipologia Dolce, 
Chardonnay per la 
produzione della 
tipologia “Erice” 
Spumante tipologia 
Brut, Nero D’Avola, 
per la produzione 
soprattutto della 
tipologia “Erice” 
Rosso. Frappato e 
Perticone. Nella fascia 
oltre 300 metri 
Zibibbo e Moscato
per Vendemmia 
tardiva, Passito 
Spumante Brut e 
Dolce, Esposizione 
Nord “ Erice” 
Rosso (anche nella 
tipologia Riserva)


